Dans mon assietteily a ...

£¢  Recette du chef Y1l Origine France garantie

m Issu de I'agriculture biologique

Appellation d'origine Contrdlée

%=/ Viande origine France Circuit court origine France

MSC : péche durable

Label Rouge

Issu d'une exploitation a Haut
Valeur Environnementale

Bleu Blanc Coeur

1 QUADRATURE RESTAURATION




Ville de Devil-La Barre
_. Menudu 29 avril au 3 mai 2024

o™
‘f@ Mercredi

Vendredi

U,

Friand au fromage

Sauté de veau BIO sauce
marengo

Saucisse de Toulouse Poisson pané MSC Boulettes végétariennes

@ O o . &
Saucisse de volaille
(N
==
Cassoulet
Haricots verts (Haricots blancs, tomate, ail,
11 chapelure) 1 & Y1
. ' o ; ‘ Légumes a l'orientale
Fusilli BIO et emmental rapé & Riz BIO (Courge butternut, carottes BIO, pois
= a8 chiche, concentré de tomate, navet)
- - el
Yaourt aromatisé Saint Nectaire AOP Brie Petit suisse aromatisé

Yaourt nature et sucre

1

e 11
Petit suisse nature et sucre
e 11

=® Y1
Carré de l'est
b} §

|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
Epinard béchamel : Semoule BIO
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
_ |
Compote de pomme banane e’r:

Gateau ardéchois et creme

Fruit de saison BIO

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| 7
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Fruit de saison BIO :
|
|
|

anglaise madeleine ¥
a ﬁg ] ﬁ : a
Fruit de saison BIO Compele dedpclmjme Pl e : Fruit de saison BIO
. Bne e __ Lo J_____Modelene w1t , FHoa_ _ L
I I I I
I I I I
| | | |
I I I I
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. )

QUADRATURE RESTAURATION

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergéenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.



Ville de Deuil-La

Menu du 6 au 10 mai 2024

Mercredi i Vendredi

Lait nature Uﬁgétanm

Céreales choco crisp

Salade iceberg vinaigrette

R6ti de boeuf LR sauce miel et

Filet de lieu sauce citron Pizza au fromage

- moutarde -

g ® I F

Blé BIO Carottes vichy BIO

1 B

Brocolis Pomme de terre vapeur

1 e 11

Emmental Camembert

Gouda Tomme blanche

i

Fruit de saison BIO

]
Cremed tch lat Fruit i BI
essert chocola ﬁ_l ruit de saison BIO
|
|
|
|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|
Créme dessert vanille |
- |

|
|

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergéenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.




Menu du

Ville de Devil-La Barre
13 au 17 mai 2024

_______________ -
. I

Betteraves vinaigrette I
I

I

I

I

I

Raviolis aux légumes I
I

I

I

I

I

I

I

I

Creme dessert vanille I
I

I

Compote de pomme [
I

I

I
______________ |

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergéenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

MardiU \= Mercredi
%Mm Pain et beurre

| Compote de pomme

Fruit de saison BIO

o
Fruit de saison BIO

Fruit de saison Eclair au chocolat

e 11

Fruit de saison

|
I
I
——————————————— e p———  —_——  fpppo-——-m—-—-—E—- E—- E-—-E-E--E- - - Cgpppm—p—-—E—-E—- —- p———_-——_—— — —.
I . I i I
| Thon mayonnaise | LA, mo|s‘e’lr,mozzorello |Concombre BIO sauce bulgare
vinaigrette a I'echalofte .

| Maquereau alatomate | |

| e o | ) |

| L | Saute de pouletBIOsauce | Calamar & laromaine et

Omelette | Tajine de veau | citron | Mavonnai
11 | | e & o | Y >©
| | | - Pl & I
Frites et ketchup I Semoule BIO | Pommede terre ail et persii | Courgettes persillées BIO
| | *uy % @
o T £
Emmental | Haricots beurres | Mimolette wws ' | “Torfis BIO et emmental rapé
4 | I :
1 | 11 | _ e ®
Edam I I Mont Cadi

I I

I I

I I

I

I

I

2
3

| Créme dessert chocolat A
:Bogue’r’re viennoise aux pépi’res: |
I de chocolat I

! Jus d'orange !
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. .

QUADRATURE RESTAURATION



Lundi Mardi %l Mercredi Jeudi Vendredi
: U%M[} Croissant
I

| Jus d’ananas

FruVr de saison BIO

Compote de pomme fraise

—————— — — — — — — — —————— — — — — — — — — — — s, — — — — — — — — — — — —

| Fromage blanc et sucre
: Pain et confiture de fraise
I Compote pomme poire

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergéenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

|
I
I
I ————= A T T | Scladeiceberg efdésde | Terine delégumesel
lcarottes BIO rGpées sauce miel! Salade ' adlageiceperg et des de | errne de legumes €
| - | | mimolette vinaigrette | mayonnaise
| L B 8% | 2 i | Y1 @ |
I I I i I S I Roulade de volaille et
| | omates | | cornichons s&
I I ] I I =
| | | R&fi de porc LR BBC sauce | ) . )
| Gratin de coquillettes BIO, | Burger party | barbecue | Poisson pané MSC et citron
: égrené de soja et emmental : = : am o :
| rdpe” | h | Rt de dinde sauce barbecue |
| - | | - PR |
: : Pomme noisette : Riz BIO : Purée de carofte BIO
| | | | e 1o
: : : Julienne de légumes :
I I I I
: Samos : Cheddar : Brie : Fromage blanc aromatisé
| 11 | | b § | @ 11
: Petit moulé : : BOchette de lait mélangé :Fromoge blanc nature et sucre
| b { | | i ¢ | L i {
I Compote de pomme I Fruit de saison BIO I Glace artisanale I Fruit de saison
| Y | | | .
| | = ® | | e 11
I N I I
i I
I
I
|
I

————L




Ville de Devil-La Barre

Menu du 27 au 31 mai 2024

Mercredi Vendredi

Lait nature

L____Phtmoellewx

Tomates vinaigrette

Pasteque BIO balsamique

Concombre BIO vinaigrette CEuf dur mayonnaise

Coleslaw BIO
He Y1 O

R6ti de veau froid et Gratin de penne BIO a I'égrené

Filet de colin MSC sauce curry Omelette . ; Pizza au thon
P i Y1 @ mayonnaise 4%, o de boeuf BIO bolognaise
L = ) - & o 1%
Blé BIO Petits pois carottes Ratatouille BIO P T
hi |
Courgettes BIO Riz BIO Salade iceberg
Beny B 1
Emmental Petit suisse aromatisé Edam Carré de I'est
11 1 1
Saint Nectaire AOP Petit suisse nature et sucre Mimolette Camembert

=® Y1

Flan nappé caramel

@1

Fruit de saison BIO

11

Fruit de_soison

|

|

I

I

I

I

|

|

I

I

I

I

I

I

I

I

|

|

I

I

: Gateau choco-courgette
|
|

- * n o e 11
Entfremet chocolaty’ q Frui i i i g
_ Enremetchocololyy _ | FutdesckontOg | " 1 |___eafruitdesoison i
| | Fromage blanc aromatisé |
| | Pain au lait et pate a tartiner I
I I Jus de pomme I
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. .

. . ; N , , . . QUADRATURE RESTAURATION
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs. -



Ville de Devil-La Barre
Menu du 3 au 7 juin 2024

Mercredi i Vendredi

| .

| | Madeleines
|

|

| Compote de pomme

| | Yaourt aromatisé
I I Pain au chocolat

I .. I Jus d'orange I .
Toute I'equipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appaetit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergéenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

I
I
I
——————————————— 1——————————————— —____——____——__I__——____——____—T_
et ettt EE
| Tomate mozzarella vinaigrette | Melon BIO I | Betteraves vinaigrette et feta
| 1o | e 11 | | 11 o
I I I | Salade de coeur de palmier
I I I I @
=g
Sauté de porc LR BBC sauce | S _ . o I Sauté de boeuf RAV aux |
e ﬁ:f curry coco g & : Hachis vegef??;len de lentfilles : Poisson pané et citron : oignons : Cordzg bleu
Sauté d/ekdinde sauce curry | < | | e & o | =
@ t..; COCo 2 : : : = :
Haricofts verts I I Mozm Bil’é)peé’r emmental I Frites et ketchup I Courgettes BIO
i | B | e
Riz BIO | | | | Pommes de terre vapeur
| s | | | LD & S
Mont Cadi : Fromoge;lon;:ﬁjoromohse : Petit moulé nature : Pont I’évéque AOP : Petit suisse aromatisé
. . |[Fromage blanc nature et sucre | . L 2 | *® ﬁ | L, . o ﬁ
Saint Paulin | = ﬁ | Petit moule ail ef fines herbes | Tomme blanche | Pefit suisse nature et sucre
. g ﬁ I Compote de porhme abricot I R ﬁ ' a ﬁ ' . e ﬁ
Fruit dclson BIO : et sablé de Refz Y I Créeme dessert chocolat : Glace : Fruit de saison
AB . - g
Fruit d&o?on 810 | Compote de pomme banane | 1 I | e 11
B T e | etsoblédeRetz W L A A
I
I




Ville de Devil-La Barre

Menu du 10 au 14 juin 2024

Brandade de saumon

>
Salade verte vinaigrette

1

Coulommiers

BGchette de lait mélangé

11
Pasteque BIO

-y

Mercredi

: Baguette viennoise aux pépites
de chocolat

Jus d’orange

| Saute de poulet BIO marengo

I o8 /k N
| e Y

=

: B

' /Yoour’r fraise BIO fermier

Poire facon belle Hélene

oire au sirop et sauce chocolat) |

et chantilly

IPomme de terre & la parisienne

| Lait nature

I Pain et pate & tartiner

I Fruit de saison

I I

= Salade | Thon mayonnaise |

7 11 I I

: ) | manz . . |

: : Terele : Pate de \/:iculle et cornichon :

I . ﬁ I I

| Burger party | |

| <% I |

| = ! / |

: Frites : Farfalles BIO et emmental répé :

| | |

a I I

: I I

: Fromage blanc aromatisé :

| e 11 |

: Fromage blanc nature et sucre:

| | @ 11 |

Clace | Melon BIO I

| | @ 1 |

‘- r - I
T T I

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergéenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Chili vegétarien
)

K7

Riz BIO

[

Mimolette

Saint Nectaire AOP
@ ﬁ

Entremet vanille

Entremet chocolat

8 QUADRATURE RESTAURATION



N
Lundi | MerE:rTedi | Jeudi , 77w Vendredi )
! Poin au chocol ' '
e A L _elneyeneeemer S
Salade iceberg et tomate | I [ I
vinaigrette | It B ' ! I
o I ¥ I I I
e | @ * 4 | | I
I I I I
I I I I
Sauté de boeuf LR sauce | ) o I | Boulettes de boeuf sauce aux | Filet de lieu frais MSC sauce
proveng0|e | BO.IOgnOISe VegeTO|e | JOmbO;LdeéorC LR | épices | vanille
s | (lentilles, carottes et sauce | g I . | -
R T T ' fomate) ' Jambon de dinde ' bl '
I D I <& I I
| ; | = | |
Courgettes persillées : Penne BIO et emmental rGpé : Purée de pomme de terre : Haricots verts persillés : Lentilles
DY : : : S ‘Hi 20 : Carottes BIO
emoule . e
| | | 11 | LD ¥ R
I I I - ‘ I
Brie I | Petit suisse nature et sucre | Yaourt aromatisé I Munster AOP
1 | | e 11 | 1 | =® Y
Tomme blanche I I Petit suisse aromatisé I Yaourt nature et sucre I Mont cadi
1 | | e 1 | 1t |
Cake a la caroftte | Mousse au chocolat aulait | Fruit de saison BIO | Fruit de saison | Fruit de saison BIO
n e | 1 | e | e | g
: : Fruit de saison BIO o : Fruit de soisonfi : Fruit de saison BIO
_____________ _|._______________.|__:_____________l________________|.__—__________
I I Pain I I
: : Samos : :
| | Jus de raisin | |

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergéenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.




Ville de Devil-La Barre

Menu du 24 au 28 juin 2024

Mercredi Vendredi

: Pain au lait et pate a tartiner

:Concombre BIO vinaigrette a la
menthe

=y S

Courgettes BIO ré&pées
vinaigrette balsamique

ey
Blangquette de poulet BIO
el o

Pasteque BIO
o

Tomates et mais vinaigrette

e 11

R6ti de veau froid et ketchup

Nuggets de blé d'ail

Epinard béchamel au

I
I
I
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
| ) |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I |
I
I
I

Ratatouille BIO Riz BIO Pommes campagnardes
e 1o ~ parmesan
Semoule BIO )
s Blé BIO
Fromage blanc nature et sucre Camembert Samos o ﬁ o Edam
a ﬁ ﬁ 'ﬁ Petit suisse aromatisé
Fromage blanc aromatisé Carré de l'est Vache quirit ® 1 Munster AOP

Petit suisse nature et sucre P
ey 1 ~®
1 : _

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
: Compote de pomme fraise et
I

I

I

I

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
I !
: Julienne de Iégumes
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Fruit de saison Glace . ~ o4 Fruit de saison BIO
@ 11 madeleineyy Gateau & la pomme P
Fruit de s-oison CIRM[PEIE CI2 POlrie [Beneine ﬁ & Fruit oifsoison BIO,
a 11 et madeleine {i ]
' —{ T Yaourt a boire -Ir
| | Pain au chocolat |
I I Banane I I
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. o

QUADRATURE RESTAURATION
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs. -



Ville de Devil-La Barre

Menu du 1€ au 5 juillet 2024

Mercredi

Mardi U%/ym

| Créme dessert chocolat

| Pain et beurre

! Sirop de grenadine
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appeétit.
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergéenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

: I Croissant : I
_______________ e ____l____dusdorange | _ _ __
I I . I -
I Salade de mais I Pasteque BIO I Betteraves vinaigrette
I ) I a I I
: : : Salade de coeur de palmier : o
| | | g S
Carbonara de porc | Omeleftte | Pizza au thon I Calamar & la romaine et citron Hot dog POLLY
?_/ & : - : : (Saucisse devv
Carbonara de dinde | I I
o I I I
= ¥ ! \ ! . | I
|Courgettes BIO a la provencalel Salade iceberg | Salsifis persillés
. o | el o | |
Salade |cebirg vinaigrefte | Semoule BIO | | Pomme de terre qil et persil
oy v e
& | 11 | | IR T o
Pont I’évéque AOP : Saint Nectaire AOP : : Fromage blanc aromatisé
Coulommiers | Gouda | lFromage blanc nature et sucre
-’ I I I 1 I
: I I I @l
Melon BIO I Liégeois vanille I Fruit de saison BIO I Fruit de saison BIO
- I : I o | g
e 11 | 1 | = | e
_: Lieégeois chocolat ﬁ I Fruit de saison BIO o :_ __FIEIT_d_GiOI_SO_n_BE)g_ e __ ________
I I
I I
I I
1 1
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